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Endereco de entrega da documentagao:
Campus Universitario de Altamira — Universidade Federal do Para - Rua Coronel Jos¢ Porfirio, N°: 2515, Bairro: Sdao Sebastiao, CEP:
68372-040, Altamira — Para. Horario de 08 as 12 e de 14 as 18h.

Os itens para sorteio das Provas Escrita e Didatica:

CONTEUDO PROGRAMATICO

Campus Universitario de Altamira

Educacao, Tecnologias da Informagdao e Comunicag¢do

1 - A pratica de ensino e a reflex@o sobre a acdo pedagogica na Educagdo Infantil e nos anos iniciais do Ensino Fundamental.
2 - A relagdo teoria e pratica na didatica escolar: a pesquisa como instrumento formativo na educagao.

3 - Campos de atuagao do pedagogo e seu processo de profissionalizagao.

4 - Campos e saberes da organizacao do trabalho pedagdgico.

5 - Didatica e curriculo: diversidade e direitos humanos.

6 - Fundamentos tedricos e metodoldgicos das Ciéncias Exatas e Naturais.

7 - Fundamentos teoéricos e metodologicos das Ciéncias Humanas.

8 - Fundamentos tedricos e metodologicos das Ciéncias Sociais.

9 - O planejamento de ensino, a organizagdo do tempo escolar e o trabalho docente.

10 - O projeto pedagogico e sua relagdo no processo de ensino e aprendizagem.

11 - Organizagdo do trabalho pedagogico: produgdo do conhecimento e relagdo com cultura e os saberes produzidos.

12 - Projeto de Intervengao pedagogica no contexto da Educagdo Bésica.

Tecnologia para Transformagdo e Produgdo de Produtos Agropecuarios

1 - Beneficiamento de produtos de interesse econdmico regional de origem vegetal (mandioca, pimenta-do-reino, cacau, cupuagu e café) e
de origem animal (leite, carne e pescado).

2 - Perdas pés-colheita .

3 - Armazenamento de produtos: frutos, raizes, tubérculos e graos.

4 - As fungdes organicas e suas nomenclaturas.

5 - Controle de Qualidade.

6 - Fabricacdo artesanal de vinagre, agucar, farinha e outros produtos de interesse regional.

7 - Introducdo a Quimica Organica: Cadeias Carbonicas: caracteristicas do atomo de carbono; tipos de cadeia organica; formula estrutural;
classificacao dos atomos de carbono numa cadeia.

8 - Isomeria Plana.

9 - Microbiologia de alimentos.

10 - Principios e métodos de conservacao de alimentos.

11 - Processamento e conservagao de frutas.

12 - Quimica Organica aplicada a Agricultura.

13 - Técnicas pos-colheita para frutos e hortalicas: Aspectos fisiologicos do desenvolvimento dos frutos.





